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‘PREFACIO

O Programa de Alimentos Seguros (PAS) foi criado em 6 de agosto de 2002, tendo sido
originado do Projeto APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle), iniciado em abril
de 1998 atraves de uma parceria entre CNI/SENAI e o SEBRAE. O PAS tem como objetivo princi-
pal, garantir a producdo de alimentos seguros & salde e satisfacdo dos consumidores, como um
dos fulcros para o sucesso da agricultura e pecuaria do campo a mesa, para fortalecer a agrega-
cao de valores no processo da geracdo de empregos, servicos, renda e outras oportunidades em
beneficios da sociedade. Esse programa esta constituido pelos setores da Industria, Mesa, Trans-
porte, Distribuicdo, Agdes Especiais e Campo, em projetos articulados.

O PAS - Setor Campo foi concebido através de convénio de cooperacao tecnica e financeira entre
0 SENAI, SEBRAE e EMBRAPA, para instruir os produtores, técnicos e empresarios da producao
priméria na adocdo de Boas Praticas Agricolas/Agropecuérias (BPA), usando os principios da
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), para mitigar ou evitar os perigos fisi-
cos, quimicos e bioldgicos, visando a seguranca alimentar dos consumidores. Tem como focos a
seguranca dos alimentos e do ambiente e a orientacdo aos agricultores de producdo familiar em
especial, além de atuar como ferramenta de base integradora aos demais projetos do PAS.

O Sistema APPCC, versdo nacional do Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) criado
nos Estados Unidos em 1959, no Brasil tem sido reconhecido por instituicdes oficiais como o
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Ministério da Saude e Ministério da Ciéncia
e Tecnologia, com visdo no cumprimento da legislacao brasileira.
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PREFACIO

No ambito internacional, o HACCP é recomendado pela Organizacdo das Nagdes Unidas para
Alimentac&o e Agricultura (FAO), Organizacdo Mundial da Saude (OMS), Organiza¢do Mundial do
Comércio (OMC) e Codex Alimentarius.

Esse reconhecimento e conjugacao de esforgos entre o Programa e Sistemas asseguram a coloca-
¢do de produtos agricolas de qualidade no mercado interno, além de possibilitar maior
competitividade no mercado internacional, suplantando possiveis barreiras nao tarifarias.

Esta publicacdo faz parte de um conjunto de documentos orientados para a disponibilizagdo aos
produtores, técnicos, empresarios rurais e demais interessados no uso de BPA, para a consistente
aplicacdo de sistemas de gestéo no controle adequado de riscos e perigos nos alimentos.
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APRESENTACAO

/ \ agricultura e pecuaria brasileiras vém experimentando um grande avancgo especialmente em
produtividade, ultrapassando a barreira dos 100 milhdes de toneladas de gréos, por exemplo.

No entanto, a produgdo primaria tem apresentado limitacfes quanto ao controle de perigos
fisicos, quimicos e bioldgicos, principalmente por necessitar de maiores cuidados nos processos
de pré-colheita e pos-colheita, o que pode conduzir a doengas transmitidas por alimentos, tanto
no consumo interno como no externo.

Em tempos de economia e mercados globalizados e no &mbito interno € patente a maior exigén-
cia dos consumidores por alimentos seguros e sustentabilidade ambiental, dai os varios exem-
plos ja ocorridos no Brasil quanto a imposicao de barreiras ndo tarifarias.

No sentido de conduzir a fase atual para uma situacdo mais confortavel e competitiva urge a
grande necessidade de instruir produtores rurais para uma mudanca de habito, costume, postura
e atitude no trato dos produtos alimenticios, que sera de grande valia inclusive para seu proprio
beneficio.

A real concepcdo e adogdo do Programa de Alimentos Seguros (PAS), tendo como base as Boas
Praticas Agricolas/Agropecuarias (BPA) e com o foco dos principios da Andlise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle (APPCC), para ascender & Producdo Integrada (PI), tem o objetivo
geral de se constituir em medida antecipadora para a seguranca dos alimentos, com a fungéo
indicadora de lacunas na cadeia produtiva para futuro preenchimento.
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APRESENTACAO

Com isso, sera possivel garantir a seguranca e qualidade dos produtos, incrementar a producéo,
produtividade e competitividade, além de atender as exigéncias dos mercados internacionais e a
legislacéo brasileira.

No contexto da saudavel cooperacao e parceria entre 0 SENAI, SEBRAE e EMBRAPA este Manual,
agora colocado a disposi¢éo dos usuarios, foi elaborado a luz dos conhecimentos e tecnologias
disponiveis, com base no desenvolvimento de pesquisas empiricas apropriadas e validadas,
além de consistente revisdo bibliogréfica.
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amendoim (Arachis hipogea) € um grdo que possui altos indices de proteinas e 0Oleos,
apresentando aproveitamento em torno de 40 e 50% na extracdo de oOleo e farelo, respectiva-
mente, que aliados ao agradavel sabor, o torna largamente consumido por adultos e criangas nas
mais diversas formas, desde o grdo apenas torrado, até em sofisticados doces, confeitos e pratos
da culinéria brasileira e de outros paises.

0 amendoim é um dos gréos mais susceptiveis a contaminacdo por micotoxinas (aflatoxinas e
outras), podendo as mesmas ocorrer praticamente em todas as fases das varias etapas da sua
cadeia produtiva.

As Boas Praticas Agricolas — BPA para controle preventivo de perigos de naturezas fisica, quimica
e biolégica no amendoim séo constituidas de um conjunto de praticas e técnicas agrondémicas,
para serem utilizadas ao longo da cadeia produtiva.

A acdo dos agentes biologicos (fungos, bactérias, outros) pode ocorrer, praticamente, em todas
as etapas da cadeia produtiva do amendoim, ou seja, na produgdo, no beneficiamento, no
armazenamento, no transporte, na comercializa¢do e na industrializacdo/processamento, sendo
menos freqiiente nesta ultima, devido a aplicacdo de medidas de controle destes agentes. Entre-
tanto, esta iniciativa pode ndo surtir efeito, em decorréncia da vulnerabilidade das etapas ante-
riores, consideradas criticas, onde praticamente inexiste a aplicacdo de medidas efetivas de con-
trole que assegurem limites toleraveis de contaminacdo da matéria-prima destinada ao
processamento e também do amendoim que chega ao consumidor final in natura via mercado
informal (venda “a granel” em feiras, torrado nas praias, carrocinhas, etc.).
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INTRODUCA

A contaminacdo do amendoim por micotoxinas é decorrente de falhas no controle da umidade e
temperatura em todas as fases e etapas da cadeia produtiva, propiciando condigdes favoraveis
para o desenvolvimento dos fungos toxigénicos (principalmente Aspergillus flavus e A.parasiticus),
sendo o controle dificultado pelas condicGes climéticas e pela propria natureza do amendoim,
tornando esta cultura altamente suscetivel & contaminag&o e crescimento de bolores produtores
de aflatoxinas, sendo as mesmas consideradas muito importantes na seguranca do alimento
humano e animal.

Nesse sentido, o presente documento visa apresentar, em linhas gerais, as medidas bésicas para
controle preventivo da producdo de micotoxinas, assim como propor um plano de acdo para
implementacao, visando uma atuacéo rapida no sentido de assegurar ao amendoim e seus deri-
vados os limites maximos de micotoxinas tolerados pela legislacdo em vigor.

Com estes objetivos, serdo discutidas as medidas e técnicas praticas de manejo, visando o con-
trole de micotoxinas nas principais etapas da pré-colheita (pré-cultivo, cultivo e colheita) e nas
de pds-colheita (beneficiamento, transporte e armazenamento).
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2.1- Etapa de Pré-Colheita

O controle pré-colheita da contaminagdo por aflatoxina no amendoim compreende cuidados
como a escolha da area para o plantio e da cultivar, controle de pragas, da umidade no solo no
periodo que antecede a colheita, entre outros. Basicamente, sdo considerados os fatores
agrondmicos e ambientais que favorecem a infeccdo das vagens e sementes com o fungo produ-
tor de aflatoxina. Em funcdo da variacdo desses fatores, escolhe-se a area a ser cultivada e as
praticas agricolas a serem adotadas para reduzir a contaminacao por aflatoxinas.

A rotacdo de culturas é uma pratica recomendada, pois tem o propdsito de reduzir a populagéo
de A. flavus e A. parasiticus. Em regides semi-aridas, onde a populacdo destes patogenos tende a
ser mais alta, essa pratica tem pouco efeito.

Solos arenosos sao mais suscetiveis a estresse hidrico que os solos argilosos, que retém mais
agua. O cultivo nesses solos mais vulneraveis requer maior cuidado. Se necessario, deve-se ga-
rantir umidade para a cultura com irrigacdo suplementar, para que as plantas nao sofram estresse
hidrico no periodo de 4 a 6 semanas antes da colheita. Esse é considerado um periodo critico
para infecgdo por Aspergillus no campo.

A escolha da cultivar também é um fator fundamental para controlar a contaminacéo por aflatoxina.
O ideal seria escolher cultivares resistentes a producgdo de aflatoxina, adaptados as condi¢bes
edafoclimaticas da regido de cultivo. No Brasil, apenas uma cultivar, lan¢ado pelo 1AC apresenta
resisténcia, o 1AC-Caiap06. Desenvolvida para o estado de Sdo Paulo, a IAC-Caiapd atende ao
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SISTEMA DE PRODUCAO

Campo

mercado interno de grdos maiores e de cor bege e a industria de 6leo. Cultivares resistentes a
insetos também sdo desejaveis, pois as plantas sofrem menos estresse e danos mecanicos, especi-
almente nas vagens, que favorecem a infeccéo e proliferacdo de Aspergillus. Além da resisténcia ao
Aspergillus e insetos, outros atributos das cultivares sdo importantes e podem contribuir muito
para reduzir a contaminacéo por aflatoxina no amendoim. A adaptacéo a regido de cultivo é impor-
tante, por submeter a planta a menos estresse em condicdes adversas de fertilidade do solo e
disponibilidade de agua, por exemplo. As cultivares BR-1 e L-7 foram desenvolvidas pela Embrapa
Algodao e sdo adaptadas as regides do Nordeste onde se cultiva amendoim. Por terem ciclo mais
curto, de 89 dias, sdo mais resistentes a estresses hidricos. Também produzem bem em cultivo
irrigado, mas ainda nédo foram testadas em outras regies do Pais, como no cerrado. A escolha de
uma cultivar com ciclo compativel com o regime de chuvas é fundamental. No cultivo do amendo-
im, deve-se evitar que ocorra estresse hidrico nas Ultimas 4-6 semanas, pois essa condicao € alta-
mente favoravel a infecgdo das vagens e sementes pelo Aspergillus. Caso o ciclo da cultivar seja
mais longo que o periodo das chuvas, deve-se providenciar irrigacdo complementar.

De maneira geral, deve-se evitar todo tipo de estresse que favoreca a infeccao por Aspergillus.
Cuidados como seguir a recomendacao de adubac&o, respeitar a época de plantio e 0 espacamento
adequado, controles eficientes de insetos e plantas daninhas séo fundamentais para prevenir a
contaminacdo por aflatoxina antes da colheita.

A colheita do amendoim deve ser planejada para ser realizada no ponto 6timo de maturidade,
uma vez que a colheita precoce ou tardia aumenta a propor¢ao de vagens imaturas ou que passa-
ram do padréo de maturidade, aumentando a contaminagéo por aflatoxina.

Plantas que morreram devido ao ataque de pragas ou patdgenos devem ser colhidas separada-
mente, pois provavelmente suas vagens terdo altos indices de aflatoxina. Em areas que néo
foram irrigadas a colheita também deve ser feita separadamente, pelo mesmo motivo explicado
anteriormente. A selecdo de vagens danificadas deve ser feita, para evitar misturar material in-
fectado com Aspergillus do material sadio. Além disso, deve-se reduzir a0 maximo a mistura de
amendoim com material estranho — plantas daninhas, solo, pedras — promovendo assim melhor
aeracgéo e condicdes de secagem para as vagens.

2.2- Etapa de Pés-Colheita

O manuseio com as vagens apés a colheita deve ser feito cuidadosamente, para evitar que se
quebrem ou que sofram danos que favorecam a infecgé@o por Aspergillus.

Deve-se também, determinar a umidade dos grdos, realizando amostragem em locais diferentes.
Esse procedimento permite separar a colheita em lotes de acordo com a umidade dos gréos,
permitindo a secagem de maneira mais eficiente. E importante, especialmente se a area cultivada
for irregular, oferecendo oportunidades para ocorrer diferentes niveis de umidade no solo.
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As vagens devem ser colocadas para secar o mais rapido possivel. Habitualmente isso € feito
invertendo-se a planta no campo, expondo as vagens ao sol e vento. A taxa de secagem durante
a cura deve ser a mais alta possivel, para reduzir a atividade de agua, prevenindo o desenvolvi-
mento de microrganismos como o Aspergillus. A utilizagdo de calor suplementar durante a fase
de cura deve ser feita com cuidado, pois 0 aquecimento excessivo acarreta perda de sabor e
despeliculamento, reduzindo a qualidade dos graos. Apds a fase de cura, a umidade deve ser
mantida em niveis inferiores a 10 %, para prevenir a multiplica¢cd de fungos como o Aspergillus.

Considerando que no amendoim a infeccdo primaria por Aspergillus ocorre no solo, a realizagédo
do descascamento e a manutencdo da umidade em niveis baixos previnem a multiplicacdo do
fungo e o0 acumulo indesejavel da sua toxina. Apos o descascamento, a umidade recomendada é
entre 5-7 %. Preferencialmente, essa operacdo deve ser feita 48 horas apos a colheita.

Os gréos devem ser transportados para o local préprio de armazenamento ou processamento
logo apos a cura. Os vagdes, “containers”, ou caminhdes devem estar limpos, secos e livres de
insetos e roedores, sem desenvolvimento visivel de fungos antes de serem utilizados ou re-
utilizados.

Durante o transporte, é essencial evitar flutuacdes de temperatura, para ndo condensar 4gua em
torno da carga e o consequente re-umedecimento dos gréos.

O ponto-chave para prevenir a contaminacao por aflatoxina durante o armazenamento € evitar a
reidratacdo dos graos.

O local deve ser ventilado, seco, com boa cobertura, de preferéncia com paredes duplas e piso de
concreto. Deve ter estruturas de ventilagdo, ser protegido de chuva e de insetos, passaros e
roedores, com flutuagdo minima de temperatura. Os graos devem ser distribuidos de maneira
uniforme, favorecendo a dispersdo do calor e umidade. Dessa forma, ha reducéo das areas favo-
rveis a proliferacdo de insetos, que causam picos de aquecimento e umidade, favorecendo o
fungo que produz a aflatoxina. Umidade relativa do local menor que 70% e temperatura entre 0
e 10°C propiciam 6timas condi¢des de armazenamento. Recomenda-se medir a temperatura em
intervalos fixos, para monitorar a ocorréncia de temperaturas altas, que indicam atividade
microbiana ou de insetos.

Fungicidas e inseticidas registrados para a cultura podem ser utilizados, porém respeitando 0s
prazos de caréncia e as dosagens recomendadas.

O monitoramento do nivel de aflatoxina pode ser feito por analises quimicas. Lotes com contami-
nacdo devem ser separados dos livres ou com pouca contaminacgdo. Considerando que a distri-
buigdo da aflatoxina em um lote é heterogénea, a sele¢do de gréos e vagens danificados e com
crescimento do fungo, comegando na colheita e cura, constituem as medidas que mais impacto
causam no controle e prevengdo da contaminacgdo por aflatoxina. Vale ressaltar que a auséncia
do controle da umidade dos gréos apos a colheita invalida os cuidados adotados anteriormente.
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3.1- Etapa de Pré-Colheita 3.2- Etapa de Pos-Colheita

Pré-Colheita

FLUXOGRAMAS DE PRODUCAO @

cultivar, andlise do solo, prepa-

Pos-Colheita
(Selecao da area, escolha da Secagem e ensacamento

ro do solo)

l [ Beneficiamento

(" e )

l ( Armazenamento )

Cultivo
(Controle de plantas daninhas,
doengas e pragas,
monitoramento da umidade do
solo, Irrigacao)

l
( Colheita )
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A producdo do amendoim esté sujeita a perigos quimicos, fisicos e bioldgicos, praticamen-
te em todas as suas etapas e fases. A aplicacdo de BPA pode minimizar a ocorréncia dos agentes
que causam as contaminagdes, entretanto a identificagdo de pontos de controle é fundamental
para implementacdo de medidas preventivas e posterior implantagéo do Sistema APPCC. Os peri-
gos mais comuns encontrados na producdo do amendoim séo:

4.1- Perigos Quimicos

4.1.1- Micotoxinas

As micotoxinas sdo metabdlitos toxicos produzidos por algumas espécies de fungos, principal-
mente dos géneros Aspergillus e Penicillium. Muitas delas revelam efeitos toxicos e degenerativos
no consumidor, sendo nefrotdxicas e possivelmente carcinogénicas e teratogénicas.

No caso especifico do amendoim, a micotoxina mais importante ¢ a aflatoxina (dos tipos Be G),
produzida por Aspergillus flavus e A. parasiticus,principalmente em gréos com teor elevado de
umidade. O A. flavus produz apenas a aflatoxina B, sendo que aproximadamente 40 % das cepas
sdo produtoras; ja o A. parasiticus produz tanto a aflatoxina B como a G, sendo que 100% das
cepas isoladas do ambiente sdo produtoras. Essas duas espeéecies sdo relacionadas
morfologicamente, tanto que a maioria dos autores ndo as diferenciam. Porém, sdo bastante
distintas no comportamento ecoldgico e bioldgico. A. parasiticus & mais adaptado ao ambiente
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terrestre, sendo mais comum em amendoim, enquanto que A. flavus adapta-se melhor em ambi-
entes aereos, ocorrendo com maior freqiiéncia em culturas como milho, algod&o, arroz e nozes.
Em conseqiiéncia, aflatoxinas do tipo G raramente sdo encontradas em andlises realizadas em
milho, arroz e caroco de algodao, sendo freqlientemente encontradas em anélises feitas em
amendoim, estando presentes também as do tipo B. Esses bolores sdo associados com o amendo-
im e outros graos, predominando em regides de clima tropical.

0 amendoim ensacado, com teor de umidade superior a 11%, propicia condicfes para o répido
desenvolvimento dos fungos, ficando, por isso, muito sujeito a presenca de micotoxinas. Para
reduzir o risco dessa contaminacgédo, o ensaque e armazenamento do amendoim em casca devem
sempre ser feitos quando ele estiver com teor de umidade até 11%, de preferéncia ao redor de
10%.

Muitos fatores, desde a producgédo até o armazenamento, contribuem para a contaminagdo do
amendoim por aflatoxina. O primeiro ponto de controle encontra-se na produgéo, monitorando
a umidade do solo, pragas e doencas que causem estresse as plantas, favorecendo a infeccéo por
Aspergillus. Na colheita, a selegéo de material danificado, atacado por insetos, vagens chochas,
com bolores, € um dos pontos de controle mais importantes para prevenir a contaminacgao por
aflatoxina. A manutencéo das vagens com umidade inferior a 10% € uma garantia de que o fungo
produtor de aflatoxina ndo tera chance de se desenvolver-se. As condi¢des de colheita, transpor-
te e armazenamento devem ser rigorosamente controladas; variacdes na temperatura e nos teo-
res de umidade relativa nos armazéns poderdo possibilitar a reidratacdo das vagens e o desen-
volvimento dos fungos contaminantes. Assim, 0 monitoramento das condi¢cdes ambientais du-
rante o transporte e o armazenamento do amendoim, constitui-se num importante ponto de
controle.

4.1.2- Residuos de Defensivos Agrotoxicos

A néo observacdo das recomendacdes técnicas de uso adequado de agrotdxicos (fungicidas,
inseticidas, herbicidas) poderé levar a contaminacdo dos grdos. Embora as condigdes de proces-
S0 minimizem em muito os riscos da presencga de excesso de residuos no produto final, é de
importancia critica a otimizacao do uso dos mesmos. A observancia dos principios de Boas Préti-
cas Agricolas, o uso e manejo adequado dos defensivos, a observagdo dos periodos de caréncia,
bem como as disposic¢Ges do Receituario Agrondémico, sdo algumas das exigéncias fundamentais
a serem observadas.
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4.2- Perigos Fisicos

Embora com menor impacto que 0s perigos quimicos em termos de seguranca, mas muito impor-
tantes na avaliacdo das condicGes gerais de higiene e na aceitacdo do produto no mercado, 0s
perigos de natureza fisica devem ser considerados mais nos aspectos de qualidade do que de

0yoNaoydd VN SO9143d

seguranca.

A contaminacdo por material estranho ou sujidades, principalmente fragmentos de insetos e
seus excrementos, bem como pélos de roedores e outras impurezas diversas, podem causar pre-
juizos econdmicos na comercializacdo interna e na exportacao desse produto. Varias sao as cau-
sas que podem levar as contaminac@es desta natureza; sem duvida, as condic¢Oes higiénicas pre-
carias na etapa de secagem e o armazenamento do produto em locais com niveis elevados de
infestacdo por pragas, seriam 0s principais responsaveis pela contaminacao.

Assim, a solucdo do problema passaria, novamente, pela adog@o de programas rigidos de BPA
nos terreiros de secagem, principalmente evitando-se 0 acesso de animais aos terreiros, €, no de
armazenamento, um programa de BP, envolvendo principalmente o Manejo Integrado de Pragas
— MIP, manutencdo adequada das instalacdes e uso de embalagens assegurando uma boa resis-
téncia e hermeticidade.

4.3- Perigos Biologicos

Sao representados por bactérias, parasitos e virus, potencialmente patogénicos ao homem. Du-
rante a pré-colheita, fatores como a contaminacao do solo, uso de esterco ou composto nao
curtido de forma adequada, uso de dgua contaminada na irrigacdo ou formulacao de agrotoxicos,
sdo algumas fontes importantes de contaminacgéo da cultura por microrganismos patogénicos.
Durante a pds-colheita, a higiene inadequada de manipulacéo e dos equipamentos e utensilios
que contactam o amendoim, seriam fontes adicionais de contaminag@o. No entanto, deve-se
considerar que a baixa umidade recomendada para 0s graos e o tratamento térmico de secagem
e torracdo seriam fatores com pronunciado efeito letal sobre os microrganismos, razao pela qual
0s perigos de natureza biologica ndo seriam usualmente de importancia critica.
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SETOR CAMPO

5.1- Formularios de Caracterizacao da Empresa/Produto

Formulario A = IDENTIFICACAO DA EMPRESA/PROPRIEDADE

Razdo Social:

Endereco:

CEP: Cidade: Estado:

Telefone : Fax.:

C.N.P.J. lL.E.:

Responsavel Técnico:

Supervisor do programa de seguranca:

Identificacdo do produto agricola (como é expedido pela fazenda):

Destino e finalidade de uso da produgéo:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formulario B « ORGANOGRAMA DA EMPRESA/PROPRIEDADE

00ddV VIN3LSIS 0a 0YIVII1dY

Produtor/Gerente

]
i

e N\
| Coordenador do |

| Programa de Seguranca |

Responséavel pela empresa/propriedade que deve estar comprometido com a implantacéo
do programa de seguranca, analisando-o e revisando-o sistematicamente, em conjunto
com o pessoal de nivel gerencial.

Responsavel pelo gerenciamento da producdo/processo, participando da revisdo
periodica do Plano junto a Direcdo Geral.

| | Responséavel pela elaboracdo, implantacdo, acompanhamento, verificacdo e melhoria
continua da producdo/processo; deve estar diretamente ligado & Direcdo Geral.

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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5

Formuléario C = EQUIPE APPCC/EQUIPE DO PROGRAMA DE SEGURANCA

NOME

FUNGAO NA EMPRESA

APLICACAO DO SISTEMA APPCC

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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Formulario D = CARACTERIZACAO DO PRODUTO/PROPRIEDADE

SETOR CAMPO @

Produto agricola:

Lote:

Data da producdo final do lote:

Caracteristicas importantes do Produto Final: (pH, A, umidade, Brix, etc.):

Umidade:

A .

W'

Brix:

Outras (especificar):

Classificagao:

Forma de uso do produto pelo consumidor ou usuério:

Caracteristicas da embalagem:

Local de venda do Produto:

Instrugdes contidas no rétulo:

Controles especiais durante distribuicdo e comercializagéo:

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.

MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DO AMENDOIM P
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APLICAGAO DO SISTEMA APPCC

SETOR CAMPO

Formulario E = INSUMOS USADOS NA PRODUCAO PRIMARIA

INSUMOS USADOS NA PRE-COLHEITA

Tipo de solo:

Adubo:

Tipo de agua para irrigagéo:

Agroquimicos:

Outros (especificar)

INSUMOS USADOS NA POS-COLHEITA

Tipo de agua para lavagem:

Impermeabilizante da superficie:

Aditivos:

Embalagem:

Outros (especificar):

DATA: APROVADO POR:

Fonte: extraido e adaptado da Portaria 46 de 10/02/1998 do MAPA.
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MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DO AMENDOIM
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GLOSSARIO

Amostragem: procedimento de retirada, coleta ou extragdo de amostra de um lote e/ou sublote
determinado, mediante critérios normativos preestabelecidos no plano de amostragem.

Armazenamento: fase de estocagem no estabelecimento processador.
Armazenamento primario: estocagem do amendoim na propriedade.

Boas Praticas Agricolas: BPA conjunto de praticas e técnicas agrondmicas, para serem aplicadas
na producao, objetivando o controle preventivo da contaminagdo por perigos de natureza fisica,
quimica ou bioldgica.

Classificacdo: ato de determinar as caracteristicas intrinsecas e extrinsecas de um produto vege-
tal, seus subprodutos e residuos de valor econdmico, com base em padrdes oficiais, e estando
sujeita a organizagdo normativa, a supervisao técnica, ao controle e a fiscalizacdo do Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Colheita: processo que compreende o arranquio e inversdo (embandeiramento) das plantas,
secagem previa, colheita propriamente dita (colhedeiras) e ensacamento ou encaminhamento a
granel para secagem.

Comercializacgéo: etapa em que o produto in natura, advindo de produgéo interna ou importado,
em condi¢des de ser destinado diretamente a alimentacdo humana, € vendido aos canais distri-
buidores, exportado ou distribuido ao consumidor final.
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Controle de qualidade: ato de verificar a conformidade de um produto ou processo conforme seus
pardmetros ou caracteristicas intrinsecas ou extrinsecas mediante aspectos relativos a tolerancia de
defeitos medidas ou teores de fatores essenciais de composi¢ao, caracteristica sensoriais ou qualquer
outro aspecto qualitativo que possa influenciar na qualidade comercial ou sanitaria do mesmo.

Descascamento: processo de retirada mecanica da casca do amendoim.

Embalagem: recipiente, pacote ou envoltério destinado a garantir a conservacgdo, facilitar o
transporte e manuseio do produto.

Empacotamento: processo de acondicionamento do produto em embalagens adequadas, indivi-
duais ou coletivas.

Etapa: segmentos que compde o processo produtivo, que estejam sob a responsabilidade de um
mesmo agentes, e delimitada numa sequéncia continua no fluxograma da cadeia, como por exem-
plo: produgéo, fabricagéo ou industrializagao.

Fases: partes definidas dentro de uma mesma etapa da cadeia.

Industrializacdo: consiste na transformacéo total ou parcial da matéria-prima beneficiada e ou
processada alterando-se o estado fisico, fisiolégico e a composi¢do quimica.

Lote: quantidade de produtos com as mesmas especificacGes de identidade, qualidade e apre-
sentacgdo, processados pelo mesmo fabricante ou fracionador, em um espaco de tempo determi-
nado, sob condicOes essencialmente iguais.

Pré-Plantio: é a fase que compreende as atividades que vao desde o preparo do solo até a
semeadura.

Pre-limpeza: operacdo de tratamento do amendoim em casca destinada a eliminacdo de impure-
zas e matérias estranhas ao produto.

Processamento: é qualquer processo que altere as suas caracteristicas naturais e o estado de apresen-
tacdo, seja do ponto de vista fisico-quimico, sensoriais,de composi¢ao ou forma/aspecto original.

Recepcédo: processo de entrada do produto no estabelecimento.

Rétulo ou Marcacdo: toda e qualquer inscrigdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou
gréfica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada em relevo ou litografada ou colada
sobre a embalagem do produto.

Secagem: procedimento natural ou artificial de redugéo da umidade de um produto.
Selegéo: separacéo do produto de acordo com determinadas especificagdes previamente definidas.

Ventilag&o: também conhecida como moreiramento, consistindo na separa¢éo do amendoim das
impurezas leves, resultantes da operacdo de descascamento e a separacdo dos gréos atraves de
peneiras.
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ANExo |: PRINCIPAIS PRAGAS

INSETOS

NOME VULGAR

1.1.
1.2.
1.3.
1.4.
1.5.
1.6.
1.7.
1.8.
1.9.

Larva alfinete

Lagarta rosca

Lagarta elasmo

Gafanhoto do Nordeste
Lagarta-do-pescoco-vermelho
Lagarta-da-soja
Lagarta-do-cartucho
Curuqueré-dos-capinzais
Lagarta-da-teia

1.10. Traca das vagens
1.11. Gorgulho

NOME VULGAR

2.1.
2.2.
2.3.
2.4.
2.5.

Percevejo-castanho
Percevejo-preto
Cigarrinha verde
Tripes dos foliolos
Tripes-do-prateamento

NOME VULGAR

3.1.
3.2

Acaro rajado
Acaro vermelho

1. MASTIGADORES
NOME CIENTIFICO
Diabrotica speciosa (Germ.,1824) (Coleoptera, Chrysomelidae)
Agrotis ipsilon (Hufnagel, 1767) (Lepidoptera, Noctuidae)
Elasmopalpus lignosellus (Zeller, 1848) (Lepidoptera, Pyralidae)
Schistocerca pallens (Thrunberg, 1815) (Orthoptera, Acrididae)
Stegasta bosquella (Chambers, 1875) (Lepidoptera, Gelechiidae)
Anticarsia gemmatalis Hueb., 1818 (Lepidoptera, Noctuidae)
Spodoptera frugiperda (J.E.Smith, 1797) (Lepidoptera, Noctuidae)
Mocis latipes (Guen., 1852) (Lepidoptera, Noctuidae)
Stylopalpia costalimai Alm., 1960 (Lepidoptera, Pyralidae)
Corcyra cephalonica (Stainton, 1865) (Lepidoptera, Pyralidae)
Tribolium castaneum Herbst., 1797 (Coleoptera, Tenebrionidae)
2. SUGADORES
NOME CIENTIFICO
Scaptocoris castanea Perty, 1830 (Hemiptera, Cydnidade)
Cyrtonemus mirabilis (Perty, 1836) (Hemiptera, Cydnidade)
Empoasca kraemeri (Ross & Moore, 1957) (Homoptera, Cicadelidae)
Enneothrips flavens Moulton, 1941 (Thysanoptera, Tripidae)
Caliothrips brasiliensis (Morgan, 1929) (Thysanoptera, Tripidae)
3. ACAROS
NOME CIENTIFICO
Tetranychus urticae (Koch, 1836) (Acari, Tetranychidae)
Tetranychus evansi Baker & Pritchard, 1960 Acari, Tetranichidae)
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ANexo 11: Principals DOENCAS

NOME VULGAR NOME CIENTIFICO

1- Mancha-Castanha Mycosphaerella arachidis Deighton [teleomorfo] - Cercospora arachidicola
Hori [anamorfo]

2- Mancha-Preta Mycosphaerella berkeleyi W.A. Jenkins [teleomorph] - Cercosporidium
personatum (Berk. & M.A. Curtis) Deighton [anamorfo] -

3- Verrugose Sphaceloma arachidis Bitanc. & Jenkins.

4- Ferrugem Puccinia arachidis Speg.

5- Mancha-Barrenta Didymosphaeria arachidicola (Khokhryakov) Alcorn, Punith. & McCarthy
[teleomorfo] - Phoma arachidicola Marasas, G.D. Pauer, & Boerema [anamorfo]

6- Fusariose Fusarium spp.

7- Tombamento Pythium spp.

8- Tombamento Rhizoctonia solani Kihn

9- Podriddo-de-Sclerotinia Sclerotinia sclerotiorum (Lib.) de Bary

10- Murcha-de-Sclerotium Sclerotium rolfsii Sacc.

11- Mancha-Barrenta Ascochyta arachidis Woronichin

BACTERIAS

12- Ralstonia solanacearum (Smith) Smith
NEMATOIDES

13- Meloidogyne arenaria (Neal) Chitwood

14- Meloidogyne hapla Chitwood

15- Meloidogyne javanica (Treub.) Chitwood

16- Pratylenchus brachyurus (Godfrey) Filipjev & Schuurmanns-Stekhoven
17- Pratylenchus coffeae (Zimmermann) Schuurmanns-Stekhoven

4. VIRUS

18- TSWV - Tomato Spotted Virus

19- PBNV - Peanut Bud Necrosis Virus
20- PeMoV - Peanut Mottle Virus

21- PStV - Peanut Stripe Virus
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ANExo T11: AcroTtdxicos PERMITIDOS

INGREDIENTE ATIVO MARCA COMERCIAL PATOGENO ALVO* CARENCIA(DIAS)

Acetato de Fentina Brestan PM 1, 11

Acetato de Fentina Hokko Suzu 200 1,2 21

Azoxistrobina Amistar 1,2 7

Bitertanol Baycor 1,2 14

Bromuconazol Condor 200 SC 1 14

Captana Captan 750 TS 6, 8 N&o se aplica**

Captana Orthocid 500 7,8, 10 N&o se aplica**

Captana Orthocid 750 7,8, 10 N&o se aplica**

Carboxina + Tiram Vitavax-Thiram PM Uniroyal 6, 8, 10 N&o se aplica**

Clorotalonil Bravonil 500 1,2,3,5 14

Clorotalonil Bravonil 720 1,2 14

Clorotalonil Bravonil 750 PM 1,2,3,5 14

Clorotalonil Daconil BR 1,2,3, 11 14

Clorotalonil Daconil 500 1,2,3,5 14

Clorotalonil Dacostar 500 1,2,3, 11 14

Clorotalonil Dacostar 750 1,3, 11 14

Clorotalonil Isatalonil 1,2 14

Clorotalonil Isatalonil 500 SC 1,2 14

Clorotalonil Vanox 500 SC 1,2,3, 11 14

Clorotalonil Vanox 750 PM 1,2,3, 11 14

Clorotalonil + Hexaconazol Effect 1,2 15

Clorotalonil + Tiofanato-Metilico Cerconil SC 3 14

Difenoconazol Score 1,2,3 22

Enxofre Sulficamp 3 1

Epoxiconazol + Piraclostrobina Opera 1,2 14

Hidréxido de Cobre Garant 1,2,3 7

Hidrdéxido de Cobre Garant BR 1,2,3 7

Hidréxido de Fentina Brestanid SC 1,2 21

Mancozebe Dithane PM 1 14

Mancozebe Manzate GrDa 1,2 14

Mancozebe Manzate 800 1,2 14

Mancozebe Persist SC 1,2,3, 11 14

Mancozebe Tillex 1,3,5 14

Mancozebe + Oxicloreto de Cobre ~ Cuprozeb 1,2,3, 11 14

Manebe Maneb 800 1,2,3 14

Oxicloreto de Cobre Agrinose 1,2,3, 11 7

Oxicloreto de Cobre Cobox 1,2,3 7

Oxicloreto de Cobre Cupravit Azul BR 1,3 7

Oxicloreto de Cobre Fungitol Verde 2,3 7

Oxicloreto de Cobre Hokko Cupra 500 1,2,3 7

Oxicloreto de Cobre Propose 1,2,3 7

Oxicloreto de Cobre Ramexane 850 PM 1,2,3 7

Oxicloreto de Cobre Reconil 1,2,3 7

Oxicloreto de Cobre Recop 1,2,3 7

Oxido Cuproso Cobre Sandoz BR 1,2,3 7

Oxido Cuproso Cobre Sandoz MZ 1,2,3 7

Piraclostrobina Comet 1,2 14

Propiconazol Tilt 1,2,3 15

Tebuconazol Constant 2 30

Tebuconazol Elite 1,2 30

Tebuconazol Folicur PM 1,2 30

Tebuconazol Folicur 200 CE 1,2 30

Tebuconazol Triade 1,2 30

Tiram Mayran 6, 8 Né&o se aplica**

Tiram Rhodiauram 700 8,9, 10 N&o se aplica**
* conforme numeracdo da doenca identificada no Anexo 1. ** tratamento de sementes para o plantio.

Fonte: SIA - Sistema de Informacdes Sobre Agrotdxicos. www.anvisa.gov.br/AGROSIA/asp. Acesso em 03/10/2003.
Alguns produtos registrados ndo constam desta lista. Para maiores informacGes consultar www.anvisa.gov.br/AGROSIA/asp.
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ANexo 1V: InseTiciDAS/ACARICIDAS PERMITIDOS

INGREDIENTE ATIVO MARCA COMERCIAL PATOGENO ALVO*

Dimethoate
Dissulfoton
Monocrotophos
Trichlorfon
Trichlorfon
Methamidophos
Parathion methyl
Malathion
Metamidophos
Terbufos
Malathion
Monocrotophos
Malathion
Malathion
Malathion
Dichlorvos
Dichlorvos
Chlorpirifos
Metamidofhos
Parathion methyl
Metamidophos
Monocrotophos
Malathion
Metamidophos
Dimethoate
Acephate
Metamidophos
Diazinon
Fenitrothion
Parathion methyl
Metamidophos
Acephate
Dimethoate
Parathion methyl
Thiometon
Malathion
Trichlorfon
Malathion
Fenitrothion
Carbaryl
Carbaryl
Carbaryl
Carbaryl
Carbofuran
Carbofuran
Carbofuran
Carbofuran
Carbofuran
Aldicarb
Enxofre
Betacyflutrin
Deltamethrin

Dimetoato CE

Solvirex GR 100
Agrophos 400

Dipterex 500
Trichlorfon pikapau
Stron

Folisuper 600 BR
Malathion 500 CE Sultox
Metafos

Counter 50 G

Malatol 1000 CE
Azodrin 400

Malatol 40 P

Malatol 500 CE
Malathion UBV Cynamid
DDVP 1000 CE Defensa
DDVP 500 CE Defensa
Clorpirifos 480 CE Defensa
Metamidofos 600 Defensa
Methylparathion 600 CE
Tamaron BP

Nuvacron 400
Dhematol 500 CE
Metamidofos Fersol 600
Dimexion

Orthene 750 BR

Ortho hamidop 600
Kayaziron 400
Sumithinon 500 CE
Bravik 600 CE

Metasip

Cefanol

Tiomet 400 CE
Parathion metilico Pikapau
Ekatin

Malatol UBV

Trichlorfon 500 Defensa
Dhematol 250 CE
Sumithion 400 PM
Agrivin 850 PM
Carbaryl fersol Po 75
Sevin 75

Sevin 480 SC

Ralzer 50 GR

Furadan 50 G

Furadan 350 SC
Furadan 100 G

Diafuran 50

Temik 100

Sulficamp

Bulldock 125 SC

Decis 25 CE

Dipel

Thuricide

Bac control PM

1,5,6,7, 8,09, 10, 11, 13, 14
3,5 6,7

4,5, 8, 13, 14

4,8,9,10, 11, 12

4,8, 10

59,11, 14

5, 8,9, 10, 11, 12, 13

5, 6, 8, 10, 11, 17

5,8, 10
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ANExo V: Pracuicipas PerMITIDOS PARA GRAOS ARMAZENADOS

INGREDIENTE ATIVO MARCA COMERCIAL PATOGENO ALVO* CARENCIA(DIAS)

Dichlorvos DDVP 500 CE Defensa

Malathion Cythion UBV 1

Fosfina Phostek 1

Fosfina Gastoxim 1

Fosfina Degesch-fumicel 1

Deltamethrin K-obiol 25 CE 1 30 dias

Campo
PA( ; a MANUAL DE SEGURANCA E QUALIDADE PARA A CULTURA DO AMENDOIM



COMITE GESTOR NACIONAL DO PAS

Afonso Celso Candeira Valois — Embrapa/Sede
Antonio Carlos Dias — SENAI/DN

Daniel Kluppel Carrara — SENAR

Fernando Dysarz — SESC/DN

Fernando Viga Magalhdes — ANVISA/MS
Joana Botini — SENAC/DN

Maria Regina Diniz — SEBRAE/NA

Maria Lucia Telles S. Farias — SENAI/RJ
Mbnica O. Portilho — SESI/DN

Paschoal Guimarées Robbs — CTN/PAS

COMITE TECNICO PAS CAMPO

Coordenacéo Geral:
Afonso Celso Candeira Valois — Embrapa/Sede
Paschoal Guimarées Robbs — CTN/PAS

Equipe:
Antonio Tavares da Silva — UFRRJ/CTN/PAS

Carlos Alberto Ledo — CTN/PAS
Maria Regina Diniz — SEBRAE/NA

EQUIPE TECNICA

Coordenadora:
Tais Moraes Falleiro Suassuna — Embrapa Algoddo

Equipe:

Alderi Emidio de Aradjo — Embrapa Algodao
Nelson Dias Suassuna — Embrapa Algodao
Raul Porfirio de Almeida — Embrapa Algodao
Homero Fonseca — USP/Esalq

CONSULTORES

Afonso Celso Candeira Valois — Embrapa/Sede
Antonio Tavares da Silva — UFRRJ/CTN/PAS
Celso Luiz Moretti — Embrapa Hortalicas
Charles Frederick Robbs — PAS

Dilma Scalla Gelli — Consultora/PAS

Maria Cristina Prata Neves — Embrapa Agrobiologia

Mauro Faber Freitas Leitdo — FEA/UNICAMP/PAS

Paschoal Guimaraes Robbs — CTN/PAS

Tania Barreto Simdes Corréa — Embrapa
Agroindustria de Alimentos

COLABORADORES

Charles Patrick Kaufmann Robbs — PAS
Fabrinni Monteiro dos Santos — PAS
Francismere Viga Magalh&es — PAS

EDITORACAO E PROJETO GRAFICO

CV Design

CONVENIO PAS CAMPO

CNI/SENAI/SEBRAE/Embrapa
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Embrapa Informacdo Tecnoldgica
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